T.C.
AKSARAY UNiVERSITESI
TEKNIiK BiLIMLER MESLEK YUKSEKOKULU
SUT VE URUNLERi PROGRAMI DERS MUFREDATI

I. YARI YIL
DERSIN ADI: Atatiirk ilkeleri Ve inkilap Tarihi-I .YARIYIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERiGi: Temel Kavramlar. Tiirk inkilabi Oncesinde Osmanli Devletinin Yaptigi Islahatlar. Tiirk
inkilabr’nin Hazirlik Dénemi. Tuirk istiklal Savasi

DERSIN ADI: Kimya | [.YARI YIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERiGi: Kimyanin temelleri, elementler ve periyodik tablo, atomlar, molekiiller ve iyonlar,
kimyasal baglar ve yaygin bilesikler, ¢Ozeltiler, asitler ve bazlarin genel 6zellikleri, katilar ve sivilarin
genel 6zellikleri, gazlar ve bazi 6zellikleri, organik kimya, vitaminler ve mineraller

DERSIN ADI: Mikrobiyoloji [.YARI'YIL T:3 P:0 AKTS:5

DERSIN iCERiGi: Mikroorganizmalarin siniflandirilmasi ve isimlendirilmesi, bakterilerin 6zellikleri
(morfoloji, buyiklik, anatomik yapi), mikroorganizmalarin hareket sekilleri, bakterilerin kimyasal
yapisi, mikroorganizmalarin beslenmesi, bakterilerde enzimler, (ireme, anaerobiozis,
mikroorganizmalarin birlikte yasamalari, Greme lzerine etkili faktorler

DERSIN ADI: Gida Kimyasi [.YARI'YIL T:3 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Gidalarin maddelerinin bilesimleri, proteinlerin, karbonhidratlarin, yaglarin, vitamin
ve minerallerin kimyasal yapilari. Gida maddelerinin fiziksel ve kimyasal ézellikleri. insanlarin yas,
calisma, cinsiyetine gore beslenme programi uygulamalari. Fonksiyonel gidalarin 6nemi.

DERSIN ADI: Laboratuvar Teknikleri | [.YARI YIL T:2 P:1 AKTS:5

DERSIN iCERIGi: Laboratuvarin tanimi, kullanim amaglari, laboratuvar calismalarinda dikkat edilmesi
geren kurallar, laboratuvarda bulunan aletler ve islevleri, asit ve bazlarin tanimi, genel analiz
yontemleri, ¢bzeltiler ve hazirlanmasi, indikatorler, laboratuvar kazalari ve ilk yardim

DERSIN ADI: Matematik | I.YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:4

DERSIN iCERiGi: Sayilar (uslii ifadeler, koklii ifadeler, reel sayilarda mutlak deger) Cebir (sabit ve
degisken kavram, oran oranti, ¢arpanlara ayirma, polinomlar ) Denklem ve esitsizlik, Dik koordinat
sistemi ve dogrunun analitik incelenmesi

DERSIN ADI: Su Analizleri [.YARI'YIL T:2 P:1 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Suyun siniflandirilmasi, organizmadaki gorevleri, kirlenmesi ve suda gériilen
hatalarin giderilmesi, numune alimi, suyun fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik muayenesi

DERSIN ADI: Tiirk Dili-I [.YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERIGi: Dil. Dilin sosyal bir kurum olarak millet hayatindaki yeri ve énemi. Dil kiiltiir
miinasebeti. Turk Dili’nin diinya dilleri arasindaki durumu ve yayilma alanlari. Tlrkce’ de sesler ve



siniflandiriimasi. Turkge’nin ses 6zellikleri ve ses bilgisi ile ilgili kurallar. Hece bilgisi, imla kurallari ve
uygulamasi, noktalama isaretleri ve uygulamasi

DERSIN ADI: Yabanci Dil 1 [.YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERiGi: Olmak Fiili, Zamirler (Sahis, Nesne, iyelik), Emir Kipi, (...) Var/Yok, Sahip Olmak Fiili,
Genis Zaman, Simdiki Zaman, Gelecek Zaman. Selamlasma, Kendini Tanitma, Zaman Sorma ve
Soyleme, Sayilari Kullanma, Renkler, Meslekler, Sayilar, Yaygin Sifatlar

DERSIN ADI: Temel Bilgisayar Bilimleri I. YARI YIL T:1 P:1 AKTS:2

DERSIN iCERiGi: Genel Bilgiler. Bilgisayarin Donanim Yapisi. isletim Sistemi (Windows XP). internet
Kullanimi. Verilerin Glvenligi, Virlsler ve Ek Konular

DERSIN ADI: Siit Uretimi ve Hijyeni [. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Sutiin tanimi, bilesimi, memenin yapisi ve siitiin olusmasi, siitiin salgilanmasi,
sagilmasi, anormal siitler, ¢ig stt nasil olmalidir, giftliklerde temiz ve kaliteli stit Gretimi, nakli,
mikroorganizma bulasmasina karsi gerekli dnlemler, siit verimine etki eden faktorler, sit Gretimi igin
yetistirilen hayvan irklari

DERSIN ADI: Beslenme ilkeleri [.YARI'YIL T:3 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Beslenmeye giris-Besin Ogeleri CHO, Lipitler, Proteinler; Vitaminler ve Mineraller-Su;
Nukleik Asitler, Enzimler, Enerji Metabolizmasi, Hormonlar ve Metabolizma; Besin Gruplari; Gebe ve
Emzikli Kadinlarin Beslenmesi; Bebek ve Cocuk Beslenmesi; Sismanlik, Zayiflik, Malnutrisyon; Sindirim
Sistemi Has. Beslenme, Kalp-Damar Has. Beslenme; Diabetes Mellitus’ta Beslenme; Bobrek Hast.
Beslenme; Kanserli Hast. Beslenme, Yaniklarda Beslenme; infeksiyon Hast. Beslenme / Sinir Sist.
Hast. Beslenme

DERSIN ADI: Meslek Etigi I.YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3
DERSIN iCERIGi: Etik ve ahlak kavramlarini incelemek, Etik sistemlerini incelemek, Ahlak olusumunda

rol oynayan faktorleri incelemek, Meslek etigini incelemek, Mesleki yozlasma ve meslek hayatinda
etik disi davranislarin sonuglarini incelemek, Sosyal sorumluluk kavramini incelemek.

Il. YARIYIL

DERSIN ADI: Kimya Il [I.YARI YIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERiGi: Analitik verilerin degerlendirilmesi, analitik kimyada temel kavramlar, asitler, bazlar,
tuzlar, ¢ozlinlrlik ve ¢oktlirme, gravimetrik analiz

DERSIN ADI: Atatiirk ilkeleri Ve inkilap Tarihi-Il ILYARI YIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERiGi: Atatiirk Dénemi inkilaplari. Tiirkiye Cumhuriyeti’'nin Atatiirk Dénemindeki Dis
Siyaseti. Atatiirk ilkeleri

DERSIN ADI: Matematik Il II. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS: 4



DERSIN iCERiGi: Fonksiyon gesitleri, Fonksiyonlarda islemler, Fonksiyon grafikleri. Ustel
fonksiyonlarin grafigi, Ustel denklemlerin ¢oziimi. Agilar, trigonometrik oranlar, trigonometrik
fonksiyonlarin grafigi. Alan ve Hacimler

DERSIN ADI: Siit Kimyasi II. YARI'YIL T:3 P:0 AKTS:5

DERSIN iCERiGi: Siitiin yapisi, yapisini degistiren etkenler, siit bilesiminde meydana gelen kimyasal
degisiklikler, yag benzeri maddeler, azotlu maddeler, kazein, sttiin karbonhidratlari, mineralleri,
enzimleri

DERSIN ADI: Siit Mikrobiyolojisi II. YARI'YIL T:3 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Siit ve Griinleri icin nemli olan bakteri, maya ve kiifler. Mikroorganizmalarin siit ve
Grlinlerine bulasma yollari. Mikroorganizmalarin sit ve Uriinlerinde meydana getirdikleri fiziksel ve
kimyasal degisimler. Sit ve Urlnlerinde kullanilan starter kiltirler. Sit ve Urinlerinde bulunmasi
gereken mikroorganizma yiikleri ve standartlari. Mikroorganizmalari sayim metotlari

DERSIN ADI: Tiirk Dili-1I II. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERIGi: Tirk dilinin tarihi gelisimi(dénemler ve eserler), ciimlenin unsurlari, ciimle tahlili ve
uygulamasi, edebiyat ve dislince dinyasi ile ilgili eserlerin okunup incelenmesi, Yazili kompozisyon
tiirleri ve uygulamasi, anlatim ve ciimle bozukluklari ve bunlarin diizeltilmesi, ilmi yazilarin
hazirlanmasi(rapor, makale, teblig vb), Tirk ve diinya edebiyatindan, dislince tarihinden secilmis
ornek metinlere dayanilarak 6grencinin dogru ve giizel konusma ve yazma yeteneginin gelistirilmesi
ve glizel konusma uygulamalari,

DERSIN ADI: Yabanci Dil 2 II. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:2

DERSIN iCERIGi: Dilbilgisi: Gegmis Zaman, Zamanlarin Karilastirilmasi, Karilastirma ve Ustiinlik
Sifatlari. Gegmis Hikaye ve Anilari Anlatma, Karsilastirma, Gereklilikler ve Edebilirliklerden S6z Etme,
Oneride Bulunma, istek. Dizenli ve Diizensiz Fiiller.

DERSIN ADI: Cig Siit Analizleri II. YARI YIL T:2 P:1 AKTS: 4

DERSIN iCERiGi: Sitiin tanimi, bilesimi, kolostrum, siite uygulanan muayeneler (numune alimi, siitiin
duyusal, fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik, biyokimyasal muayenesi, siitte bulunan yabanci
maddelerin aranmasi).

DERSIN ADI: Bilgi ve iletisim Teknolojisi [l. YARI YIL T:2 P:1 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Veri Tabani Olusturma Programi (ACCESS). Sunu Hazirlama Programi (POWERPOINT)
Hesaplama Tablosu Programi (EXCEL)Kelime islemci Programi (WORD). Sorgulama

DERSIN ADI: Gida Muhafaza Metotlari [LYARI YIL T:2 P:0 AKTS:3
DERSIN iCERiGi: Besin maddelerinde bozulma, bozulmayi hazirlayan yardimci faktorler, besin
maddelerinin bozulmasina sebep olan faktorler ve bozulma sekilleri, besin maddelerinin

bozulmalarini dnleme ve besin maddelerine uygulanan muhafaza yontemleri

DERSIN ADI: Laboratuvar Teknikleri Il I.YARI YIL T:2 P:1 AKTS:3



DERSIN iCERiGi: Laboratuvarin tanimi, kullanim amaglari, laboratuvar calismalarinda dikkat edilmesi
geren kurallar, laboratuvarda bulunan aletler ve islevleri, asit ve bazlarin tanimi, genel analiz
yontemleri, ¢ozeltiler ve hazirlanmasi, indikatorler, laboratuvar kazalari ve ilk yardim

DERSIN ADI: Gevre Koruma [l. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Cevre, ekoloji, cevre kirliligi, su kirliligi kavramlari. Gida enddistrisi atik sularinin ve
kati atiklarinin kirlilik karakteristikleri, incelenmesi ve izlenmesi. Bu atiklarin aritimi ve
degerlendirilmesi. Endistriyel cevre kirlenmesi ve kontroliinde uygulanan yontemler. Sektére yonelik
CED uygulamalari

DERSIN ADI: Siit isletmelerinde Temel islemler Il. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Cig siit platform analizleri yapmak, Hammadde ve yardimci madde miktar dl¢iimii
yapmak, Hammadde ve yardimci maddeleri depolamak, Siti temizlemek, Stitlin yagini ayirmak,
Siatdn hava ve kokusunu almak, Satl standardize etmek, St homojenize etmek.

Ill. YARIYIL
DERSIN ADI: Ambalajlama [1l. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Ambalajin tanimi, islevleri, ambalaj materyalleri, kullanim alanlari ve 6zellikleri, kagit
esasli, madeni esasli, cam, plastik, tahta ambalajlar, konteynerizasyon, sit ve st Griinleri
ambalajlanmasi

DERSIN ADI: ilk Yardim . YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: ilkyardimin tanimi, ilkyardimin amaglari ve kurallari laboratuvar kazalari sonucu
hasta tasima, kanamalarda ilkyardim, yaniklarda ilkyardim, donma olaylarinda ilkyardim, kirik, ¢ikik ve
burkulmalarda ilkyardim, kalp-akciger canlandirmasi, zehirlenmelerde ilkyardim, konvulsiyon ve
epilepside ilkyardim, diger acil durumlarda ilkyardim

DERSIN ADI: igme Siitii ve Konsantre Siit Uriinleri Teknolojisi . YARIYIL  T:3 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Siit Tozu, peynir alti suyu tozu siit ve siit sanayisinde genis kullanimi olan Griinlerdir.
Bunlarin eldesin de degisik yontemler kullanilir. Silindir kurutucu, piskirtmeli kurutucu, plakal
kurutucu, dondurarak kurutma gibi.

DERSIN ADI: Gida Katki Maddeleri . YARIYIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Katki maddelerinin tanimi, gida katki maddelerinin kullaniminda dikkat edilecek
hususlar, siit ve lrlinlerinde kullanilan gida katki maddeleri

DERSIN ADI: Siit ve Uriinleri Analizleri . YARIYIL  T:2 P:1 AKTS:4



DERSIN iCERiGi: Siit ve siit Griinleri temel analizleri. Ornek alma, deney raporu hazirlama, siit ve
Grlnleri temel analizleri olan kurumadde, kiil, protein ve yag analizleri metotlarini uygulama.
Spektrofotometrik, titrimetrik ve kromotografik yontemler hakkinda bilgi kazandirmak

DERSIN ADI: Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi | IIl. YARI YIL T:3 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Cig siitiin toplanmasi ve kabulii, uygulanan teknolojik ve 1sil islemler, icme siitiintin
ambalajlanmasi, mikrobiyolojik ve kalite kontrol kriterleri. Siit tozu imalatinda kullanilan silidir
kurutucular, sit tozu gesitleri ve 6zellikleri, stit tozu analizleri

DERSIN ADI: Arastirma Yéntem ve Teknikleri llI. YARI YIL T:0 P:2 AKTS:2

DERSIN iCERIGi: Arastirma Yontemleri Dersi ile 6grencilere; Bilimsel Arastirmalarda sikca kullanilan
terimler ve kavramlar tanitilarak, bilimsel arastirmanin tirleri ve asamalari ile ilgili bilgi ve beceri
gelistirilmesi saglanacaktir. Arastirma yontemlerinin siit ve Grlnleri dalinda kullanilmasi, arastirma
Onerisi hazirlayabilmek icin gerekli teknik bilgi ve becerilerin kazandirilarak 6grencilerin arastirma
sureci hakkinda bilgi sahibi olmalari, veriler toplama ve yorumlama becerisi kazandirilacaktir. Yapilan
bilimsel arastirmalarin sonuglarindan faydalanma ve yaptigi bilimsel arastirma sonuglarini sunma
etkinlikleri tanitilarak, tiim 6grencilerin mesleki ve glincel hayatinda bilimsel arastirma sonuglarini
kullanmalarini saglanmasi distiniilmektedir.

DERSIN ADI: Pazarlama 1. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Pazarlamanin tanimy, siit ve Uriinleri pazarlamasi, Tiirkiye ekonomisindeki yeri, arz,
talep, marij, ¢ig siit ve Urlinlerinin kalitesinin belirlenmesi ve fiyatlandiriimasi.

DERSIN ADI: Ozel Siit Uriinleri . YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGIi: Bu ders kapsaminda Az Yagl Siitler, Laktoz intoleransi ve Siit Proteini Allerjisi
Goriilen Bireylere Yonelik Siitler, Diyabetik ve zenginlestirilmis igme siitii teknolojisi, Kefir Uretim
Teknolojisi Kefir Mikrobiyolojisi ve Beslenme Degeri, Kimiz Uretim Teknolojisi, Kimiz Mikrobiyolojisi
ve Beslenme Degeri, Probiyotik Fermente Siit Uriinleri Uretim Teknolojileri, Probiyotik Fermente Siit
Uriinlerinin Beslenme Degerleri, Laktik Maya-Kiif Fermantasyon Uriinleri, Labneh Uretim Teknolojisi
hakkinda bilgi verilecektir

DERSIN ADI: Sektdr Uygulamalari | HILYARIYIL T:0 P:7 AKTS:6

DERSIN iCERiGi: Siit ve Uriinlerinin kalite siniflandirmalari. Cig siitiin teknolojik, kimyasal ve
mikrobiyolojik 6zellikleri. Turk standart ve kodeksine gore siit ve Uirlilerimizde olmasi gereken kalite
control kriterleri. Pastorize ve sterilize sttlerin, yogurtlarin, beyaz peynirlerin, tereyaglarin, sit tozu
ve dondurmanin kalite kontroliniin belirlenmesi . Siit ve Urinlerinin organoleptik 6zellikleri ve
duyusal analizleri. Siit ve Urilnlerinin isleme teknolojisindeki kalite control indeksleri. Cig sltteki ve
son Urlindeki kalite bozukluklarinin giderilme yontemlerinin uygulamalari.

DERSIN ADI: Staj Degerlendirme lll. YARI YIL T:0 P:2 AKTS:3
DERSIN iCERiGi: Endustri uygulamalari, rapor halinde sunum.

DERSIN ADI: Peynir Teknolojisi . YARI YIL T:3 P:0 AKTS:3



DERSIN iCERIGi: Siite 6n islemler uygulamak, maya miktarini belirlemek, teleme ve tuzlama islemi
yapmak. Beyaz peynir, Tulum peyniri, kasar peyniri, Eritme peyniri, Lor peyniri iretmek. Peynirlerin
ambalajlanmasi ve depolanmasi.

DERSIN ADI: Dondurma Teknolojisi . YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Dondurma bilesenlerini hesaplamak ve karistirmak. Karisima 6n islemler uygulamak.
Karisimi dondurmak ve ambalajlamak. Dondurmayi depolamak.

DERSIN ADI: Mesleki Yabanci Dil | [l. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Siit teknolojisi ile ilgili temel kavramlar, en cok kullanilan terimler, anlamlari ve
telaffuzlari.

DERSIN ADI: iletisim . YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3
DERSIN iCERIGi:
IV. YARIYIL
DERSIN ADI: Kalite Giivencesi ve Standartlar IV. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Kalite-tretim-maliyet iliskileri, kalite &zellikleri, TSE, kalite giivencesi, toplam kalite
yonetimi kavramlarinin agiklanmasi. Gida enddstrisi agisindan 1ISO-9000 ve HACCP uygulamalarinin
degerlendirilmesi. ISO-14000 ile isletmelerde gevre bilinci gerekliligi. GAP, GMP ve EUROGAP
uygulamalari

DERSIN ADI: Hijyen ve Sanitasyon IV. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Gida Endiistrisinde hijyen ve sanitasyon kavramlari ve 6nemi, gidalarda
kontaminasyon kaynaklari ve 6nlenmesi, gida isletmelerinde temizlik ve sanitasyon uygulamalari,
personel hijyeni, egitimi, temizlik malzemeleri, sanite ediciler, bocek kontrolii, gida endstrisinde
kullanilan suyun 6zellikleri ve dezenfeksiyon

DERSIN ADI: Siit Tesisleri Kurulus ve Organizasyonu IV. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Bir siit isletmesi kurulurken goz dniine alinmasi gereken noktalar; isletmenin
yerlesme sekli, Gretim semasi ve Uretilecek Grlinlerin (yogurt, tereyagi, peynir, dondurma, slttozu vb)
belirlenmesi; alet ve ekipmanlarinin secimi; yatirim ve proje kavrami; piyasa etilidi, talep tahminleri,
kapasitenin belirlenmesi; teknoloji secimi, tretim metodunu belirlenmesi; fizibilite ve proje
hazirlanmasindaki ana kriterler, 6rnek fizibilite hazirlanmasi, isletme sermayesi; proje analiz teknikleri

DERSIN ADI: Sektdr Uygulamalari IV.YARIYIL T:0 P:7 AKTS:6

DERSIN iCERiGi: Siit ve Uriinlerinin kalite siniflandirmalari. Cig siitiin teknolojik, kimyasal ve
mikrobiyolojik 6zellikleri. Turk standart ve kodeksine gore siit ve Uirlilerimizde olmasi gereken kalite
control kriterleri. Pastorize ve sterilize sttlerin, yogurtlarin, beyaz peynirlerin, tereyaglarin, st tozu
ve dondurmanin kalite kontroliniin belirlenmesi . Siit ve Urinlerinin organoleptik 6zellikleri ve
duyusal analizleri. Siit ve Urlnlerinin isleme teknolojisindeki kalite control indeksleri. Cig sltteki ve
son Uriindeki kalite bozukluklarinin giderilme yontemleri



DERSIN ADI: Fermente Siit Uriinleri Teknolojisi Il IV. YARI YIL T:3 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Tereyaglarin siniflandiriimasi. Tereyagi iiretimi (kremanin standardizasyonu,
notralizasyon, pastorizasyon, kremanin sogutulmasi, tuzlanmasi ve malakse edilmesi). Ticari
tereyaginin Uretilmesi. Fiziksel, duyusal, kimyasal ve mikrobiyolojik analizler. Tereyagi tretiminde
kullanilan katki maddeleri. Dondurmanin tarihi gelisimi. Dondurmanin bilesimi ve 6zellikleri.
Dondurma liretimde kullanilan temel maddeler. Dondurma tretim formilasyonu. Fiziksel, duyusal,
kimyasal ve mikrobiyolojik analizler

DERSIN ADI: Siit Yan Uriinleri V. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Siit yan Uriinleri ve 6zellikleri. Siit yan triinlerinin beslenme agisindan énemi. Siit
yan Urdnlerinin koyulastiriimasi. Koyulastiriimis siit yan Grinlerinin 6zellikleri ve kullanim alanlari. Siit
yan Urdnlerinin kurutulmasi. Kurutulmus sit yan Griinlerinin 6zellikleri ve kullanim alanlari. Peyniralt
suyunun demineralizasyonu. Demineralize peyniralti suyunun kullanim alanlari. Laktozun nitelikleri.
Laktoz Giretimi . Laktozun kullanim alanlari ve kimyasal tirevleri. Serum proteinlerinin nitelikleri.
Serum proteinlerinin geri kazanim yontemleri. Serum proteini konsantrati tGretim yontemleri

DERSIN ADI: Sunu Teknikleri IV. YARI YIL T:0 P:2 AKTS:2
DERSIN iCERiGi: Dersin icerigi; bir konu hakkinda bilgi toplanmasi, rapor hazirlanmasi ve sunulmasi

DERSIN ADI: Siit Alet ve Makinalari IV. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Yercekimi kuvveti ile ayirma, dogal sedimentasyon, santrifiij, seperasyon ilkeleri,
karistirma, karisimlama ve isil islem makineleri

DERSIN ADI: Yéresel Peynir Teknolojisi IV. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERIGi: Yabanci peynir cesitlerinin tretimleri ve kimyasal bilesimleri, peynir yapiminda
kullanilan alet ekipmanlarin segimi ve isletmedeki dizayni, peynirlerde kalite kriterleri ve peynir
analizleri

DERSIN ADI: Girisimcilik IV. YARI'YIL T:3 P:1 AKTS:4

DERSIN iGERiGi: Girisimcilik tanimi, Girisimcilik ve is, Kiiglik isletmeler idaresi, Girisimciler igin is
etkisinin aciklanmasi Girisimci Kimdir, Girisimci olmaya baslama, Blylyen sirketleri ydnetme.

DERSIN ADI: Tereyagi Teknolojisi IV. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Ham krema iiretmek, kremaya 6n islemler uygulamak, kremayi olgunlastirmak,
kremayi yayiklamak, tereyagini yogurmak, tereyagini ambalajlamak ve depolamak.

DERSIN ADI: Mesleki Yabanci Dil Il IV. YARI'YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi: Sut teknolojisi ile ilgili temel kavramlar, en cok kullanilan terimler, anlamlari ve
telaffuzlari.

DERSIN ADI: Duyusal Analizler IV. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3



DERSIN iCERIGi:

DERSIN ADI: istatistik IV. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3
DERSIN iCERiGi:
DERSIN ADI: isaret Dili IV. YARI YIL T:2 P:0 AKTS:3

DERSIN iCERiGi:



